
 
 

 
Best Western Hotel Spirgarten, Lindenplatz 5, 8048 Zürich 

T +41 44 438 15 15, F +41 44 438 15 38, info@spirgarten.ch, www.spirgarten.ch 

Im Best Western Hotel Spirgarten am Lindenplatz in Zürich Altstetten trifft man auf über 60 Jahre gelebte 

Gastfreundschaft. Unter der Marke Spirgarten vereinen sich ein ***Hotel mit 49 Zimmern, die Brasserie 

Spirgarten, Eventräume für bis zu 650 Personen sowie das Theater Spirgarten mit 922 Sitzplätzen. Per sofort 

oder nach Vereinbarung suchen wir Sie als: 

Küchenchef (m/w), 100% 
(ohne Zimmerstunde, sonntags frei) 

 

Das erwartet Sie: 

- 3* Stadt-Hotelbetrieb mit 49 modern eingerichteten Zimmern 

7 Bankett- und Eventräumlichkeiten für Geschäfts- und Privatanlässe bis zu 650 Personen 

Theater Spirgarten mit 920 Sitz-, respektive 1200 Stehplätzen 

Brasserie Spirgarten mit grosser Biervielfalt und laufend wechselndem à la carte Angebot 

- vielseitiger Arbeitsplatz mit viel Mitgestaltungsmöglichkeiten 

- ein junges & motiviertes Team 

- zeitgemässe Arbeitsbedingungen, Einsatzplanung & Entlöhnung 

- Sonntags ist das Restaurant geschlossen 

Das sind Ihre Aufgaben: 

- Gesamtleitung Küche (Brasserie Spirgarten und Events) 

inkl. Budgetverantwortung im Bereich Food Cost 

- Weiterentwicklung des Speiseangebotes in Bezug auf Qualität, Auswahl, Präsentation etc.   

- Planung, Vorbereitung und Durchführung von Banketten und Events für bis zu 700 Personen 

- Bestellwesen, Warenannahme und Kontrolle, korrekte Inventarisierung 

- Weiterentwicklung der bestehenden Prozesse und Abläufe 

- Umsetzung, Einhalten und Schulung der gesetzlichen Normen und Standards nach HACCP- 

Richtlinien 

- Verantwortung über die Ausbildung unserer Lernenden Köche 

- Mitarbeiterplanung und Stundenkontrolle mittels Mirus 3.0 

- Durchführung von regelmässigen Schulungen und Weiterentwicklung der Mitarbeitenden  

Das bringen Sie mit: 

- Berufslehre als Koch und Erfahrung als Sous-Chef oder Küchenchef 

- Erfahrung bei der Planung und Durchführung von Grossanlässen 

- Freude an der konstanten Weiterentwicklung des Speiseangebotes 

- Gespür für aktuelle Food Trends, Anrichtearten, Food Pairing, Spezialevents etc. 

- Absolute Zuverlässigkeit und Konstanz im Bereich des Hygienemanagements 

- Belastbarkeit, Engagement und Durchsetzungskraft 

- Gute administrative Grundkenntnisse 

 

Sie haben Interesse? 

Dann senden Sie bitte Ihre Bewerbung an unsere Direktorin, Frau Regula Bürgin an direktion@spirgarten.ch 

mailto:info@spirgarten.ch

